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Tipo de Edificacion En La Que S0 Realiza El Consumo de Alimentos

| Comedor Comunitario Aula do Clase Viviends X

Reslaurante Escolar Casola Otro Cual?
CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple:(2); Cumple parcialmente:(1); Mo cumple:9); Mo aplica:(MA)

Aspectos A Verificar

N- EOUIPOS Y UTENSILIOS EVALUACION OBSERVACIONES
Los equipus y ulensiios eslan fatnicados en maienal resislentes 3l

! uso y @ la cormosiin L
Los equipos y ulensilios presentan adecuadas condiciones de Z

2 fimpieza y desnfeccion

N- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS EVALUACION OBSERVACIOHES

4 Realizan Lavado y desinfeccion de manos y ulilizan elementos de
bioseguridad para el ejercicio da su funcin,

Presenia ufias corlas - limpias - sin esmalle y zapalo cenado y

5e abslienen de consumir alimenlos duranie la preparadion.
La manipuladora no ulliza joyas o accesonos (anilos,

areies puiseras, relojes, perfurne, maquiliaje elc.), duranie su rabajo.

7 |Presentan certificados de formacion en educacion sanitaria.

Se evidencia el drea de preparacion ordenada.

Se cumpie ta cantidad en peso o volumen (g y/o cc) de los alimenlos

servidos (Minuta Patron).

10 La manipualdora se enuentra capacilada y sabe el gramaje de cada
los elomentos entregados_en |a racion,

La manipuladora mantiene una esmerada limpieza e higiene y aplica

19 |las buenas praclicas higiénicas en sus labores para evitar la

conlaminacion del aimento y las superficies en conlacto con esle.

12 ‘memm. bebe, mmm 0 escupe en las
| EVALUACION OBSERVACIONES

W T CONTROL DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
- Se evidencia acla Oe enliega Ue las malerias primas y elelementos| 7
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DEPARTAMENTO DE RISARALDA
Socretaria do Mujar, Familla y Dasarrollo Social

: | GESTION DE LA MUJER, FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
S GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL

VISIi’A DE SEGUIMIENTO A PUNTOS DE ATENCION
Vorsion: 01 Vigencia: 05-2022
Programa De Segurldad Alimentarla

N SANEAMIENTO BASIGO, : EVALUACION OBSERVACIONES
19 Dispone de un tanque y/o recipiente para almacenamiento femporal
del aqua con capacidad suficiente para un dia de trabajo. 'Z
El agua utilizada es potable (grifo),la tuberia adecuada y llega con
20 - /L
presion,
Dispone de recipientes para disposicién de residuos y su ublcacion
| |

no represenian riesgos para contaminacién da los alimentos.

El &rea de preparacion y servido de los alimentos se evidencia en
adecuadas condiciones de limpieza y desinfeccion.

Realizan lavado del servicio de alimentos minimo una vez por
semana

Se evidencia procedimiento para el manejos de los diferentes

22

23

24
agentes desinfectantes para las laborss de limpieza y desinfeccién.
Existe una poceta y /o condiciones 6plimas para lavar los
implementos de aseo.

Existen ayudas visuales (Habladores) para reforzar la educacidn
sanitana.
27 Las manipuladoras con su manera de acluar muestran que la
capacitacion sanitaria fue eficaz.
Se evidencia el plan de saneamiento basico y se encuenlran
diligenciados flos diferentes documentos soporles de Imismos (

25

26

TN N e e -

» limpieza y desinfeccion, control de plaga, manejo y disposicion de
residuos).
29 |S€ evidencia Planillas de Asistencia Diaria al dfa y diligenciada
carrectamenie.
30 Cuantos beneficiarios se han reemplazado y no se encuentran en la
base de dalos del programa. Con la documentacion completa,
N  CUMPLIMENTO DEL MENU EVALUACION OBSERVACIONES
N El Ment preparado es igual al correspondiente del dia y se encuentra \
visible la minuta
12 Hay lista de intercamblos, se aplica la lista y se capacita al personal 2
&N Su manejo. :
a3 |Se realiza entrega oportuna de los alimentos preparados. 2
CAUFICACION Los resultados detallados en esta visita
- fusron socializados al contratista, y se
(1) ITEMS EVALUADOS: 33 dej6 copia de la misma en el punto, por
(2) ITEMS CON N/A ende con la fima de la misma se
. 1(3) ITEMS EVALUADOS DESCONTANDOQ LOS N/A 33 entienden recibidos y es vaélido ccimo
- '{(4) [TEMS CON CALIFICACION 2 28 requerimiento de la supervicién frente a
= y : las variables registradas como no
: PLIMIENTO: .
PORCENTAJE DEF:UM LIMIENTO: (ITEM (4) / ITEM (3)) x 100 B(‘ /. aoniormes. otn Ja . daeaioddi de i
2 CONCEPTO SANITARIO
! ; % CUMPLIMIENTO CONCEFTO NIVEL DE CUMPLIMIENTO F’ b\
o | , FAVORABLE 50 - 100% DXL\ ¢
: ‘ ; % q \/ FAVORABLE Cbﬂ
RO A i SR 3 CON 60 - 89,9%
i e _ REQUERIMIENTO X 'ﬂﬂU“\" metebo
; y { 5 DESFAVORABLE < §9,9%
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Version: 01
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Programa De Seguridad Alimentaria

QObzervaciones

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigenle Resolucion 2674 de 2013, para el cumplimie
exigencias se concede plazo hasla la siguienle; fecha

Qzanleriores

FUNCIOHARIO RESPONSABLE DE LA VISITA

Y 7
PERSONA QUE ATENDIOMISTA /"~ |

Firma # Firma /- 2

Nombre (NI 6 (e nd namive ] el ol rcid &
e 219 740 44 7T Teitono [S[I 4P B2B3I
1 0l S0t cs_Jopeieoy,

b Conen bicn Cam"{f?n;pu/a Jdond
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